
FICHE TECHNIQUE
VIN ROUGE

AOP : Blaye Côtes de Bordeaux 

Assemblage : 80% Merlot-20%
Cabernet-Sauvignon

Sol : Silico-argileux et graveleux

Densité de plantation : 4500 à 6700
pieds/ha

Viticulture : Biologique certifié
Ecocert depuis 2013 

Rendement : 46 hL/Ha

Table de tri

10 jours de fermentation
naturel en cuve béton et inox

Extraction douce par petits
remontages et délestage

Élevage 18 mois en cuves
bétons

Mise en bouteille en lune
descendante

Température : 15-16 °C 

Garde : 2 à 6 ans

  irouette 2023P

CONSEILS DE
DÉGUSTATION

ACCORD
METS ET VIN

Château Les Vieux Moulins : 15 Les Martinettes - 33 860 Reignac - FRANCE www.chateaulesvieuxmoulins.com

contact@chateaulesvieuxmoulins.comTel : +33 (0)5.57.64.72.29 - Mobile : +33 (0)6.86.24.72.47

Apéritif, tapas, planche
fromage/charcuterie,
barbecue

VIGNOBLE VINIFICATION
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